varkenshouderij
[Eem=—=———=——=caua|

Nederland mag reuzel voor humane consumptie naar
China exporteren. De industrie is blij met de nieuwe
afzetmarkt voor het hier minder gewilde product.

Nederlandse reuzel binnenkort
in Chinese gerechten

EGIN juli tekende Carola Schou-
ten, minister van Landbouw, Na-

tuur en Voedselkwaliteit (LNV), en

Ni Yuefeng, minister van het Chi-
nese ministerie van Handel, het protocol
voor de export van varkensvet uit Neder-
land naar China voor humane consump-
tie. Voorafgaand aan de ondertekening
van het document is meer dan 6 jaar on-
derhandeld.

De sector is blij met de overeenkomst.
“Hiermee krijgt Nederland toegang tot
een potentieel grote markt. Het is een
mooi voorbeeld van een goede samen-
werking tussen het bedrijfsleven, het mi-
nisterie van LNV, de Nederlandse Voedsel
en Waren Autoriteit (NVWA) en bureau
landbouwraad Bejing”, zegt Ron van
Noord, medewerker Voedsel- en diervoe-
derveiligheid van de ketenorganisatie
voor olién en vetten (MVO).

Humane consumptie

Nederland had al langer goedkeuring
voor de export van dierlijke vetten voor
de productie van diervoeders. Nu komt
daar humane consumptie bij. Volgens
Van Noord is Nederland het eerste land
ter wereld dat toestemming heeft van de
Chinezen om varkensvet voor humane
consumptie te mogen leveren. Daarbij
speelt mee dat Nederlands varkensvlees
goed bekendstaat bij Chinese importeurs
en consumenten.

Varkensvet wordt in China gebruikt als
ingrediént in soep en diverse bakkerijpro-
ducten, zoals Mooncakes. Dit is een tradi-
tioneel Chinees gebak dat alleen in de
maanden september en oktober wordt
gegeten tijdens het zogeheten Midherfst-
festival. De gevulde, ronde cakes worden
in partjes verdeeld en bij de thee geser-
veerd. Zowel het deeg als de vulling wor-
den gemaakt met reuzel (varkensvet).

Van Noord is trots op de Chinese goed-
keuring. “De Chinese eisen op gebied van
voedselveiligheid zijn erg hoog. Het feit
dat er overeenstemming is over de leve-
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Mooncake in een gift-box. Een traditioneel geschenk tijdens het Chinese Midherfstfesti-
val. Omhulling en vulling worden gemaakt met reuzel.

ring van varkensvet voor humane con-
sumptie, zegt veel over de kwaliteit en de
borging daarvan in onze productiesyste-
men”, zegt hij. Hoe groot de Chinese
vraag naar reuzel is, is niet te zeggen.
China is een groot land en heeft daardoor
een enorme potentiéle vraag. De onderte-
kening van het protocol is een belangrijke
stap in het proces. “Nu is de NVWA aan
zet. Zij moeten een gezondheidscertifi-
caat opstellen om de export van reuzel
naar China mogelijk te maken. We hopen
aan het eind van dit jaar de eerste reuzel
te kunnen leveren”, vertelt Van Noord.

Aanvulling afzetmarkt

De Chinese markt is een welkome aanvul-
ling voor de Nederlandse exporteurs van
dierlijke vetten. De huidige afnemers zijn
vrijwel allemaal Aziatische landen zoals
Japan, Hong Kong, Zuid-Korea en Taiwan.
In 2014 viel de Russische markt voor Ne-
derlandse reuzel weg door de importban.
Daardoor raakte Nederland een potentieel
grote afzetmarkt kwijt. De directe gevol-
gen bleven beperkt omdat de handel nog

maar net op gang was gekomen. Reuzel
wordt voornamelijk gegeten in Oost-Euro-
peselanden en in Azi€. Binnen Europa is
Duitsland één van de grootste afnemers.
Duitsers eten regelmatig ‘Schmalz’, een
smeerbaar varkensvet. Ook in het Ver-
enigd Koninkrijk wordt nog relatief veel
varkensvet gebruikt. De Nederlandse keu-
ken is zich meer en meer gaan richten op
het gebruik van plantaardige olién en vet-
ten; reuzel wordt hier vrijwel alleen ge-
bruikt in de ‘culinaire keuken’.

Elk varken levert ongeveer 1,1 kilo reu-
zel op. Nederland produceert in totaal
ruim 15 miljoen kilo reuzel. Het vet
wordt gesmolten en in emmers verpakt
voor de export. Het gesmolten vet is on-
gekoeld enkele maanden houdbaar. Reu-
zel wordt ook gebruikt in diervoeders,
petfood en huishoudelijke producten als
zeep, shampoo, wasmiddelen, crémes,
cosmetica en reinigingsmiddelen. De sec-
tor verstrekt geen informatie over han-
delsvolumes en afnemers.

Erik Ordelman




